
 (
その他
)コウノトリ育むお米を使用！
「復刻　本朝 (ほんちょう)食 (しょく)パン　一六〇九 (いちろくまるきゅう)」の販売

　こだわりの食パン「復刻　本朝食パン　一六〇九」が、「コウノトリ育むお米」を使用したパンに生まれ変わり、販売される。
販売開始に先立ち、同米産地の本市において、商品を紹介する。

１　商品名・価格　　　
「復刻　本朝食パン　一六〇九」（２斤商品）　　１，０００円（税抜き）

２　製造販売者　　
株式会社米麦館 (まいばくかん)タマヤ　（大阪府岸和田市下松町965　　電話：072-426-2211）

３　販売先　　　　
日本橋高島屋、株式会社米麦館タマヤ通販サイト

４　販売開始日　　
平成２６年３月５日（水）

５　特色
　⑴　製法へのこだわり
　　日本の伝統的なパン製法の復活を目指す。
ア　「米と麹の天然酵母」を自社製造し、この酵母のみで発酵させた商品
イ　使用米は「コウノトリ育むお米」

　⑵　安全安心と味へのこだわり
添加物を一切使用せず、全て国産厳選素材を使用
　ア　小麦粉（生産者限定小麦および契約栽培小麦）
イ　砂糖（砂糖大根を原料とした甜菜 (てんさい)糖 (とう)）
　ウ　塩（対馬の浜 (はま)御塩 (みしお)）　
エ　バター（北海道産）
　　　
　６　その他　　　　
同社が、当製品天然酵母に使用されるコウノトリ育むお米の使用予定量は、約600㎏／月（年間約７.２ｔ）




〔問合せ〕豊岡市コウノトリ共生部農林水産課　℡0796－23－1127
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